RT

APERITIF SCHAUMWEIN

APEROL SPRITZ 7,50 € KESSLER ROSE
Aperol, Prosecco, Soda, Orange 0,1 / 0,75l 5,00 €/ 32,00 €
CAMAPRI ORANGE 7,50 € KESSLER BRUT
Campari, Orangensaft, Orange 0,1l / 0,75l 5,00 €/ 32,00 €
LILLET “WHITE PEACH” 7,50 € BELLUSSI PROSECCO
Lillet, Schweppes White Peach, Soda 0,11/ 0,751 5,00 €/ 32,00 €
LILLET WILD BERRY 7,50 € HIRSCH WILD ZERO
Lillet, Schweppes Wildberry, Soda Alkoholfrei

0,11/ 0,751 5,00 €/ 32,00 €
HUGO 7,50 €

Holunderblii tensirup, Prosecco, Soda,

Minze, Limette

r '
C %
i,

ALKOHOLFREI

i
SIEGFRIED GIN TONIC 8,00 € \ _
Alkoholfrcier Gin, Schwcppes Tonic |
VIRGIN HUGO 7,50 €

mit alkoholfreiem Winzerschaumwein




ART

VORSPEISE

BLATTSALATE - BELUGALINSEN -
GERAUCHERTER LACHS -
MEERRETTICH - WASSABI

15 €

HAUPTGANG

TURMSTUBEN'S
SCHWABENPFANNLE

Schweinefiletmedailions - bebratene Steinchampignons -

Rahmsauce - hausgemachte SPdl'ZlC

24 €

ALLGAUER KASESPATZLE

mit Bergkéise und Rostzwiebeln

und gemischter Salat

16 €



SUPPEN &

VORSPEISEN

FLADLESUPPE @

Gemiisebriithe mit Kriiutcrflc’idlc

BEILAGENSALAT @ (@

7

7

Gemischeer Salat mit Honig—Senf Dressing

€

GEBACKENER FETAKASE@ 12 €
Marakkesch Style mic Gemiisebandnudeln

— ALS HAUPTGANG &

16

VEGETARISCH

SPINATKNODEL @

16

mit gebmtcncm Steinchampignons, Butter

und Parmesan und Bcilagcnsalat

SUDTIROLER
SCHLUTZKRAPFEN ™

mit gebratenenSteinchampignons,
C C

Parmesan und Beilagensalat

INTERNATIONAL

RUMPSTEAK
Argentinisches Black Angus Rind

16

34

mit mediteranem Gemiise und Kraucerbuccer

RUMPSTEAK
Argentinisches Black Angus Rind

mit Spc’itzlc, Bmtkarrqffcln oder Salar

34

€

€

€

€

KLASSIKER

CORDON BLEU VOM
SCHWEINERUCKEN
mit Spétzle, Pommes oder Salat

PANIERTES SCHNITZEL

mit Spéitz/c, Pommes oder Salat

RAHMSCHNITZEL

mit Spétzle, Pommes oder Salat

JAGERSCHNITZEL
mit Steinchampignons in RahmsofSe

mit Spc'itzlc, Pommes oder Salat

SCHWABISCHER
ZWIEBELROSTBRATEN

mit Spa'rz/c, Pommes oder Salat

22

19

17

18

30

MAULTACHEN

MAULTASCHEN
GESCHMELZT

mit Zwiebelschmelze und

gemischtem Salat

MAULTASCHEN
UBERBACKEN

mit Kdse iiberbacken und Salat

MAULTASCHEN
JAGERART

mit Steinchampignons und Salat

15

16

15



BOWLS

FISCHBOWL 24 €
mit Pasta, Fisch, Creme Fraiche,
Zitrone, Rote Zwiebeln, Kaviar und

Bcilagensalat

HAHNCHEN-PILZ BOWL 21 €
mit Pasta, Hdhnchenbrust,
Waldpilzen, Creme Fraiche, und

Bcilaqcnsalar
O

SALATBOWL 13 €
bunter saisonaler Salarmix

mit Zanderfilet 21 €
mit Putenbrust 17 €
mit gebackenem Feta 16 €

SPECIALS

DIENSTAG SCHNITZELTAG
Schnitzel Paniert, Rahm oder Jiger

mit Pommes, Spéitzle oder Salat 12 €

FREITAG CORDON-BLEUTAG
Cordon Bleu klassisch

mit Pommes, Spc'itzle oder Salat 15 €

TAGESMENU
téiglich wechselndes Tagesmenil mit zwel
Gdngen. Sprcchcn Sie gerne unser

O O

Personal darauf an. 13 €

SAUCEN EXTRA

BRATENSAUCE

klein / grof 2,00 € / 3,00 €

RAHMSOSSE

klein / grofs 2,00 € / 3,00 €

CHAMPIGNONSOSSE
klein / groff 2,50 € / 4,00 €

BEILAGEN EXTRA

POMMES (# 6 €
mit Kecchup

SPATZLE 6,50 €

mit Bratensause

BRATKARTOFFELN / 6,50 €
HERZOGINKARTOFFELN

BEILAGEN ANDERUNG 2,50 €

fiir alle Gerichte

VEGAN

FALAFEL (@ 21 €
in Cocos-Curry Sauce mit Naan-Brot

und gemischtem Salat



Drvrntf

DESSERT

SCHOKOTORTCHEN
mit Vanilleeis

APFELKUCHLE
mit Vanilllesauce

AFFOGATO

Esspresso mit Vanilleeis

KAFFEE

KAFFEE
MILCHKAFFEE
CAPPUCCINO

ESSPRESSO
einfach / doppio 3,00 € /

LATTE MACCIATO

HEISSE SCHOKOLADE

EISKAFFFEE

DIGESTIVES

FASSBINDEA2CL 7,50
Alte Birne, Pﬂaumc, Himbeere, Aprikosc

UNTERTURNER 2CL 4,90

verschiedene Sorten

GRAPPA SANSIBAR 2CL 5,90
Grappa Moscato

GRAPPA CANTINA PRIVATA
Nebbiolo oder Barbaresco 11,50

WILLIAMS 2CL 3,90
Williams Birne

RAMAZOTTI 4CL 3,90

Ramazotti Od’(’l" Averna

KURZE 2CL 3,20

Ouzo, ]dgcrnu’is[cr, Obstler, uom.



KARTE

SOFTDRINKS

TAFELWASSER
0,21/ 0,41

2,50 € / 3,20 €

GEROLSTEINER MEDIUM

0,51/ 0,751

3,90 € / 5,90 €

GEROLSTEINER STILL

0,51/ 0,751

3,90 € / 5,90 €

COCA COLA, FANTA,

SPEZI, SPRITE
0,21 / 0,41

2,80 € / 3,80 €

COCA COLA ZERO 3,80 €

0,33l

SAFTE

APFEL, JOHANNISBEERE,
MARACUJA, ORANGE

0,21 / 0,41

SAFTSCHORLE
0,21/ 0,41

4,00 € / 6,00 €

2,80 € / 3,80 €

HOLUNDERSCHORLE

0,21 / 0,41

3,00 € / 4,50 €

BIER

BURGERLICHE HELLES
0,3l / 0,51 3,80 € /

BURGERLICHES WEIZEN
(),31/0,51 3,80 € /

RADLER/HEFERADLER
0,31/ 0,5l 3,80 € /

KRISTALLWEIZEN
0,51

HEFE ALKOHOLFREI
0,51

PILS ALKOHOLFREI
0,33l

4,30

4,30



	Aperitif
	KARTE
	APERITIF
	SCHAUMWEIN
	Aperol, Prosecco, Soda, Orange
	0,1l / 0,75l

	Campari, Orangensaft, Orange
	0,1l / 0,75l

	Lillet, Schweppes White Peach, Soda
	0,1l / 0,75l

	Lillet, Schweppes Wildberry, Soda
	Holunderblütensirup, Prosecco, Soda,  Minze, Limette

	ALKOHOLFREI
	Alkoholfreier Gin, Schweppes Tonic
	mit alkoholfreiem Winzerschaumwein
	Alkoholfrei
	0,1l / 0,75l




	Empfehlung
	KARTE
	VORSPEISE
	HAUPTGANG
	Schweinefiletmedailions - bebratene Steinchampignons - Rahmsauce - hausgemachte Spätzle
	mit Bergkäse und Röstzwiebeln  und gemischter Salat



	Speise
	KARTE
	SUPPEN & VORSPEISEN
	Gemüsebrühe mit Kräuterflädle
	Gemischter Salat mit Honig-Senf Dressing
	Marakkesch Style mit Gemüsebandnudeln

	VEGETARISCH
	mit gebratenem Steinchampignons, Butter und Parmesan und Beilagensalat
	mit  gebratenenSteinchampignons, Parmesan und Beilagensalat


	INTERNATIONAL
	Argentinisches Black Angus Rind  mit mediteranem Gemüse und Kräuterbutter
	Argentinisches Black Angus Rind  mit Spätzle, Bratkartoffeln oder Salat

	KLASSIKER
	mit Spätzle, Pommes oder Salat
	mit Spätzle, Pommes oder Salat
	mit Spätzle, Pommes oder Salat
	mit Steinchampignons in Rahmsoße mit Spätzle, Pommes oder Salat
	mit Spätzle, Pommes oder Salat

	MAULTACHEN
	mit Zwiebelschmelze und gemischtem Salat
	mit Käse überbacken und Salat
	mit Steinchampignons und Salat



	Speise
	KARTE
	BOWLS
	SAUCEN EXTRA
	mit Pasta, Fisch, Creme Fraiche, Zitrone, Rote Zwiebeln, Kaviar und Beilagensalat
	klein / groß
	klein / groß
	mit Pasta, Hähnchenbrust, Waldpilzen, Creme Fraiche, und Beilagensalat

	bunter saisonaler Salatmix
	mit Zanderfilet
	mit Putenbrust
	mit gebackenem Feta
	klein / groß


	BEILAGEN EXTRA
	mit Ketchup
	mit Bratensause

	SPECIALS
	Schnitzel Paniert, Rahm oder Jäger mit Pommes, Spätzle oder Salat
	Cordon Bleu klassisch mit Pommes, Spätzle oder Salat
	täglich wechselndes Tagesmenü mit zwei Gängen. Sprechen Sie gerne unser Personal darauf an.
	für alle Gerichte

	VEGAN
	in Cocos-Curry Sauce mit Naan-Brot und gemischtem Salat



	Dessert
	KARTE
	DESSERT
	DIGESTIVES
	mit Vanilleeis
	mit Vanilllesauce
	Esspresso mit Vanilleeis

	KAFFEE
	Alte Birne, Pflaume, Himbeere, Aprikose
	verschiedene Sorten
	Grappa Moscato
	Nebbiolo oder Barbaresco
	Williams Birne
	Ramazotti oder Averna
	Ouzo, Jägermeister, Obstler, uvm.
	einfach / doppio




	Getränke
	KARTE
	SOFTDRINKS
	0,2l / 0,4l
	0,5l / 0,75l

	0,5l / 0,75l
	0,2l / 0,4l
	0,33l


	BIER
	0,3l / 0,5l
	0,3l / 0,5l
	0,3l / 0,5l
	0,5l

	0,5l
	0,33l


	SÄFTE
	0,2l / 0,4l
	0,2l / 0,4l
	0,2l / 0,4l




